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VINS LA REVANCHE DU LUBERON

Ce paradis provengal n'a lengtemps produit que du win trés ordinaire.

GrZce au travail acharné de nomb

maintenant des bouteilles de b

reur pasgionnés, il livre
elle tenue, récompensées

dans de prestigisux concours. Reportage au ceeur des vignes.

Par Marie-Josée Cougard - Photographe : Denis Dalmasso

iché dans l'extréme sud du Vaucluse, & moins
d’une heure d'Avignon ou d'Aix-en-Provence,
le Luberon a touf de la nature heureuse,
aux mains d'un jardinier attentif. L'eau a
mangqné cette année, pourtant rien n’y parait.
Les cerisiers ont liveé leur lot de bigarreaux,
Napoléon ou Burlat, et de Montmorency.
Les lavandes embaument. Amandicrs, aliviers,
chénes truffiers alternent avec les champs
de blé dur ct les rangs de vigne parfaitement
entretenus qui grimpent sur les colteaux
de la montagne du Luberon ¢t de ses sommets
ronds. Quelgues cyprés. Des chiteaux qui
ont conservé les tours de guel des périodes
troublées on Uon ferraillait volontiers,
De solides hiitisses paysannes aux tuiles
arrondics. On pense 4 1a Toscane, et on mest
pas loin de I'Eden.

Tout le monde connait le Luberon. Peu
ou prou. Sans forcément y étre allé. Certains
pour Albert Camus ou Camille Corot, dautres
pour Pierre Cardin, d'autres encore pour
ses incroyables villages perchés, Ménerbes,
Bonnieux, Lacoste, Oppéde. Mais on connail
rurement ses vins. Pourtlant, depuis peu, ils
accumulentles récompenses. La cuvée 2012
de Gardarem vient de remporter la médaille
d'or du concours mondial de 1a syrah, ce cépage
4 la fois poivré et délicat qui a fait la réputation
des crozes-hermitage et des chte-rotie. Médaille
d’or aussi pour le Pétula rose, l'or encore pour
le Grand Marrenon rouge, 'argent pour
I'Amountanage («transhumance » en provencgal)
blanc de 2014, au Challenge du Millésime Bio.
Les distinetions affluent, mais 1a notoriété reste
aconstruire. Des rélicences demeurent.
Clest une injustice qu'il faut réparer.

«LEBIO, UNETAT D'ESPRIT »

Dans le Luberon, Marrenon est la miargque
étendard. Lancée en 2006, pour tourner la page
de plusieurs années de mévente, par une union
de coopératives répondant au méme nom,

clle assure 80% de la production, & coeé des
domaines familinux de la Citadelle, de Chiteau
Ia Canorgue, de Chateau la Verreric ¢t quelques
autres, Chacun d'eux a son histoire. Celle d'un
vignoble qui aurait pu mourir sacrifié sur autel
du tourisnie —de plus en plus présent —et qui

a €té sauve par des passionnes. Des amoureux
de celle région au climat si particulier, mélange

dce terres arides et de viégération luxuriante
abreuvée par un vaste réseau souterrain d'ead,
qui sourd au milicu des zones séches. Icd, 1a
lumiére est chaude. Les journées ensoleillées,
Les nuits un peu fraiches. Cest de Ta que jaillit
Toriginalité de Fappellation Luberon.
L'amplitude thermique entre le jour et la nuit
Iui confére des caractéristiques différentes
des aurres vins de la vallée du Rhone. «Uine
maturarion lente des misin.s‘,_au picd de ln
montagne du Luberon, donne Teur fraicheur et
Teurs ardmes de fruits aux vins », dit I'ocnologue

Geneviéve Robert, directrice de 1a Cave de Sylla.

Miel, citron et noisetle grillée pour les

smain Dal,

leultaur au
iomaine du Novi,
d7Aiguas,

la plaina fertila.
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vermentino blancs, comme Grand Marrenon
ot Daria. Cassis, myrtille, framboise pour les
rouges comme Sépia et Orea. Blancs, Tosés,
rouges: e Luberon offre une gamme trés riche
de vins de qualité sous appellation Luberon

ou Ventoux, dont une grande partic en bio.
«Le bio, c'est ici plus un Erar d'espric gu'un arout
contmercial », estime Romain Dol, un jeune
viticulteur installé sur le domaine du Nowi,

i La Tour-d'Aigues. Pour Alexis Roussel-
Rouard, qui dirige 1o domaine de la Citadelle,
creé en 1989 par son pére, Yves Roussel-Rouard,
le einéaste producteur d' Emmanmielle et des
Eronzés, le choix du bio est lié au classement

DEUX DU TROIS HOUVELLES AOC PAR AN

Le vignoble frangais produit 3240 vins

différents regroupés sous 383 appellations sur
80 deépartements. Contrairement a ce que croient
nombre de consommateurs, les appellations

ne garantissent en rien une meilleure qualité
gustative. Elles certifient simplement l'origine

et la tradition, la fidélité 4 des méthodes propres
A un terroir, la typicité. Le Bordelais en propose
une quarantaine (bordeaux, bordeaux supérieur
mais aussi moulis, pauillac, saint-julien..), la
Bourgogne &3, (aloxe-corton, chablis, chassagne-
montrachet...}, le Languedoc-Roussillon 28,

la Loire 52, la Provence 13, le Rhéne 28, etc.
Historiquemant congu comme un dispositif
antifraude, le systéme de appellations, fondé

sur un décret-loi de 1235, est géré par I'NAG,
I'zrganisme charge de leur définition, de leur
protection et de leur contréle. La politique
francaise a inspiré la réglementation eurcpéenne,
fondée sur le concept d'AOF (appellation
derigine protegee) ¢largi a l'ensemble des
produits agricoles et alimentaires depuis 1990,
L'INAD délivre deux & trois nouvelles AQC
viticoles par an en France.

de la région en parc naturel et « une forme

de respect de lenvironnement», Le chemin
parcouru pour en arriver au niveau de qualité
actuel a été long of rude. « Iy a cinguante ans,
ici, on e faisait gue du vin ordinaire et personne
ne s'ingitietait de produtire pour vendre»,

se rappelle Jean-Louis Piton, le président

de Marrenon, qui regroupe huit coopératives
viticoles, Le Luberon n'était pas seul dans

ce cas, Tout le sud de la France suivait

la méme logique. L'Eurape, qui chioyait alors
les agriculteurs, offrait des primes pour toutes
les situations. Céraitla grande période de

Ia distillation obligatoire, qui permettait de W™~
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Philinps
direct

Tollarert,
général de
a dtendard
u Lubaron.
Ci-desacus: dans las chaia de
Marrancn, & La Tour i -

retirer la surproduction de vin du marché

en la transformant en eau-de-vie. Le Luberon
a cu son visionnaire, dans les années 60,

en la personne d’Amédée Ginies, un viticulteur
de la région. Il a implanté un NOUVeay cépage,
la syrah, pour améliorer 1a qualité des vins,
convaincu les cooperatives de sunir et de jouer
la carte de la grande distribution, elle aussi

en plein essor. «Cela a marcheé pendant vingt
ang», rappelle Jean-Louis Piton. « On était soit
des sous-cites-du-rivone, soit des sous-cotes-de-
provence=, explique Jodél Bouscarle, président
du syndicat des appellations du Luberon.
L'image de petits vins pas chicrs ost restée

dans certaines mémoires.

UNCOMBRT POUR CHANGER LES MENTALITES
Plus aucun jeune n'avait envie de s'installer
comme vigneron ici. Les perspeetives éraient
i peu prés nulles. Le destin de cette terre
caillourcuse semblait tracé: clle serait dévoluc
au tourisme. Une riche Brésilienne, Pétula
Garcia, avait lancé le mouvement dans les
années 60, invitunt des gens du monde enlier
a venir découvrit cette partie méconnue de

la Provence, ot elle avait hérité d'une maison.
Des privilégiés en quéte de l'authenticité perdue
par la Céte d’Azur ont comimencé a achicter de
vieilles batisses de pierre, retapées & prix dor et
cachées derridre de haurs murs. Au grand dam
des Luberonais, inguiets de voir disparaitre

la vie de village. Face & 1a mort annoneée des
vignobles attachés aux maisons acquises par
des «estrungers», ils ont été plusieurs o réagir
el {i se battre pour changer I'état d'esprit des
vignerons. « [l fallait fafre comnprendre gue ce
gir'on produisait ne répondait pas aux attentes
du marché. Er apprendre a créer de la valeur»,
dit Jean-Louis Piton. A force denguculades
entre « Conservateurs» et «rénovateurs,

au prix dun profond travail sur la vigne ot de
l'adoption de nouvelles méthodes, les vins du
Luberon ont obtenu la reconnaissance de leur
appellation par 'TNAQ (Institut national des
appellations d'origine) en 1988, Ce n'était pas
AsseZ pour surmonter la crise qui sest ouverte
cn 2003, un millésime «carastrophigues.

En 2006, les cours étaient tombés si bas qu'ils
oo couvraient plus le colt dentretien de la
vigne. « L'AOC ne suffisait plus, I fallair des
margues pour simposer», dit Jean-Luc Piton.
Ceest 3 Philippe Tolleret, un ingénieur
agronome, issu du groupe Skalli et recruté
comme directeur général de Marrenon en 2006,
gue revient le mérite d'avoir poursuivi la mue.
I a «redéfini le profil des vins » en alliant
madernité et terroir. Avec des méthades qui ont

fait grincer des dents. Parmi lesquelles un tarif
sanction. «Le coopérateur qui n'aligne pas

sa production sur le cahier des charges de

la coopérative est rémuinéré 10 centlmes deuros
du kile de raisin», explique Philippe Tolleret.
Autant dire rien! De quoi instaurer une vraie
discipline. Autre polémique houleuse: quand

il a fallu expliguer aux vignerons gqu'ils

ne percevraient pas les primes darrachage

de Bruxelles parce que la coopdrative avait
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finalement décidé de conserver les vieux
grenaches. Septuagénaires, voire centenaires,
ces ceps ont été retravaillés de maniére a
privilégier la finesse el le [ruit, en oubliant

les rendements. « Line des parcelles sauvées

de Farrachage donne aujourd hul des prenaches
qui valent Ies meilleurs chareauneufdu-pape s,
affirme Genevigve Robert. Philippe Tollerct a
élaboré son business plan & cing ans. Le chiffre
draffaires de 25 millions d'curos, réalisé avec
une gammrme de 6 8 30 euros la bouteille, devrait
atteindre 33 millions deuros d'ici 4 2020.

«Les rouges sont le fer de lunce de cette stratégle
de valorisation. Ils vont prendre de Fimportance
arice & un systéme de garantic de rémunération
i la parcelle», précise Philippe Tolleret. Les
réponses A I'international sont bonnes. «En
Chine, oit les importateurs sont i o vecherche
de nouveautés, nos rouges passent trés bien,

dit Jean-Luc Piton. On a méme euv une denande
d'exclusivieé de lo part d'un distributeur.» Parti
dwure feuille blanche en Amérigue du Nord»,
Marrenon a atteint le stade du renouvellement
de commande. Pas de forfanteric pour autant.
«On cherche a s'lmposer en haut de gamime sur

des origines connues comime [ow cost », Toconnait
Jean-Louis Piton, conscient des difficultés
& surmonter.

UNE BELLE AVENTURE DE COPRINS

Le Luberon a inspiré bien dautres cxpéricuces
viticoles. Parmi les plus sympathigues: celle

de Sylvain Lenoir, agent immobilicr & Méncrbes
depuis 1999, Une aventure qui, au départ,

tenait plus du pari entre copains que du projet.
économique. Décidée lors d'un diner un peu
arrosé entre amateurs de vins, son entreprise
adémarre en 2012, Sur quatre hectares
abandonnés, avec un hrin de fantaisie, une
bonne dosc denthousiasme ot une bande de

70 «amis» pour partie Tecrutés sur les réseaux
sociaux. Entreprencurs ¢n magonnerie,
assistante maternelle, interne en psychiatrie et...
un vigneron professionnel, Francois Busi, qui
exploite le domaine d'Allois, & Caseneuve. Ainsi
estné Orgimic, un nom qui évoque l'orgasme
et I'amitié. Les quatre hectares sont devenus huit.
<« nous en a proposés plus qu'on ne sowhaitair
en reprendre, Beaucoup de gens achérent des
fiectares de vigne, puls se rendent compte gquils

Les artistes sont nombreux 4 étre tombés sous

le charme du Luberon. lls sont parmi les premiers
& avoir repéré ce coin de paradis sans en aveir fait
une Cote d'Azur bis, dont beauccup scuhaitaient
fuir les artifices. John Malkavich (phota a
Bonnicux, Patrick Bruel {phota) & lsle-sur-La-
Sargue, Ridley Scott & Cppéde, Michel Leeb, Pierre
Arditi... lls apprécient les vins locaux. Le cingaste
Yves Rousset-Rouard, producteur d'Emmanuelie
et des Bronzes, a été maire de Ménerbes pendant
dix-neuf ans. Avec l'argent gagné dans le cinéma,
il y a créé un domaine viticole sur 32 hectares,

La Citadelle, considéré comme une référence

Son fils Alexis, qui I'a rejoint en 1295, a pris sa suite.

e savent pas guoi en faire.» Orgamic sost
néanmeins enrichi d’'un hectare de syrah et de
viognier en superbe état et d'un hectare et demi
de grenache, Les 10000 bouleilles de la premiére
vendange sont devenues 25000, Mais certaines
réalités se sont violemment imposées, malgré
«le fantastique coup de chance de 2002 et ses
magnifigues raisins », Sylvain Lenoir reconnaft
quil mavait pas mesuré le poids du stock

A porter, Ie nivean des charaes, Tirrégularité

des partenaires et la nécessité d'un réseau
commercial plus efficace que celui des bonnes
volontés, au-deld d’'une production de 15000
houteilles. Résultat, un bon tiers des associés
ont ét¢ rernboursés de leur mise initiale... en vin.
Lorganisation bon enfant du départ est en plein
chambardement ct se professionnalise.

Un conseil dadministration va étre crée,

De nouveaux investissenents sont prévus pour
se doter d'un groupe de froid. Le développement
demande beaucoup, beaucoup de travail. Cet été,
si vous apercevez une bouteille de Luberon sur
létagére d'un caviste, donnez-lui sa chance! @
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